
 

Carte éphémère 

 

Cocktail du moment : 

 

 Le Red Lion Spéculoos 10cl 

(Gin # grand marnier # jus orange # sirop spéculoos # jus de citron) 

 

Entrée : 

 

 Les gnocchis de butternut 

(Crème de gorgonzola aux noix et chorizo) 

 

 Le gravelax de saumon à la betterave 

(Sur crème de panais rôti au miel # pain nordique) 

Plats : 

 

 Le pavé de biche 

(Sauce grand veneur # galette de pommes de terre # crosnes) 

 

 Le médaillon de lotte 

(Purée à l’huile d’olives # vierge exotique) 

 

 Le Pavé façon Rossini 

(Pavé de rumsteack sur toast # foie gras poêlée  # champignons # pommes cocotte # sauce 

truffé) 

 

Desserts : 

 

 Les crêpes Suzette 

(Passer au beurre Suzette # notes orange, grand marnier, cognac)  

 

 Le café gourmand 

(4 pièces sucrée # café ou thé) 

 

Accord mets et vins :                  17.00 

 Apéritif au choix 

 1 verre de vin entrée (Sélectionné par nos soins) 

 1 verre de vin plat  (Sélectionné par nos soins) 

 Café offert 

Entrée :                    14.00 

Plat :                     23.00 

Dessert :                      9.00 

Demander la feuille des allergènes 

 


