
Menu 

Entrées : 

 Le velouté de courge 

(Croustillant de champignons # réduction balsamique ail noir # huile de noisette)  

 

 La ficelle Picarde 

(Crêpe garni de jambon # duxelles de champignons # crème # emmental gratiné) 

 

 La quiche saumon épinards 

(Servi avec sa salade) 

 

Plats : 

 La cuisse de volaille farcie 

(Farce porc, volaille, champignons # sauce cognac # gratin pommes de terre butternut) 

 

 Le tartare de bœuf Préparé cru ou poêlé 

(Rumsteack taillé main # condimenté par nos soins # frites Maison # salade) 

 

 Le Pot au feu de poissons  

(Poissons selon arrivage # légumes pot au feu # sauce crémeuse aux salicornes) 

Desserts : 

 L’incontournable cheesecake 

(Coulis caramel ou noisette) 

 

 La crème brulée 

(Du moment# brulée devant vous) 

 

 Le macaron pommes cidré 

(Billes de pommes cidré # caramel beurre salé # mousse Pandan) 

 

 L’assiette de fromages 

(3 Fromages # salade) 

Menu entrée # plat :          23.00 

Menu plat # dessert :          20.00 

Menu complet # café offert         30.00 

 

Entrée seule :              9.00 

Plat seul :           16.00 

Dessert seul :              7.00 

 

Menu enfant  jusque 12 ans :           9.00 

 1 sirop à l’eau offert  

(Autre boisson hors menu) 

 

 Aiguillette de poulet pané céréales ou rumsteack 

(Frites # salade) 

 

 1 boule de glace au choix 

Supplément garniture            1.00 

  


