
 

Carte éphémère 

 

Cocktail du moment : 

 

 Le Red berry 12cl 

(Vodka # crème de griotte # jus de Cranberry # jus de citron) 

 

Entrée : 

 

 Les croustilles d’escargots 

(Beurre persillé # mesclun) 

 

 La pana cota écrevisses 

(Coulis d’agrumes # salade d’herbes fraiches # crumble poivre de Timut grana padano) 

Plats : 

 

 Le Filet de bar 

(Tagliatelles aux jeunes pousses d’épinards et Boursin # noix de cajou torréfié) 

 

 Le Ris de jeune bovin 

(Galette de pommes de terre # champignons # sauce truffé) 

 

 Le Pavé de bœuf 

(Beurre Maitre d’hôtel # pomme Arly au cantal) 

 

Desserts : 

 

 Comme une Belle Hélène  

(Poire poché vanille # Ganache chocolat # Mascarpone vanille # glace vanille # crumble 

amandes effilées # Sauce chocolat au jus de poire # pipette de poire williams)  

 

 Le café gourmand 

(4 pièces sucrée # café ou thé) 

 

Accord mets et vins :                  17.00 

 Apéritif au choix 

 1 verre de vin entrée (Sélectionné par nos soins) 

 1 verre de vin plat  (Sélectionné par nos soins) 

 Café offert 

Entrée :                    14.00 

Plat :                     23.00 

Dessert :                      9.00 

Demander la feuille des allergènes 

 


